МЕНЮ КАФЕ “ДОМ УЧЕНЫХ”
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

	40 15 5 5 5
	Яйцо фаршированное лососем, лимон маслины, салат листовой, зелень…….………….

	104-17

	10 15 10 10 2
	Б/д с икрой лососевой, масло, зелень……….….

	
       142-90

	50 10 2
	Рыба Масляная, лимон, зелень…………………..…

	184-78

	50 10 2
100  20 20 2

	Сёмга м/с с лимоном………………………………..………
Сельдь с луком………………………………..………………..
	165-08
       135-47

	
	
	

	30 30 30 10 5 
	Ассорти сырное ………………………….…………………...


	121-70

	30 30 30 20 20 2
	Ассорти мясное…………………………………..……………

(ростбиф св., колбаса с/к, язык отварной,помидор, огурец)

	214-56

	50 2
	Колбаса с/к, зелень……………………………………..……


	89-33

	50 10 20 2
	Язык отварной с соусом “Хрен”, огурец марин.

	137-12

	80 10 1 5
	Рулетики ветчинные, перец св.,зелень,салат
	92-66

	70 10 2             

30 30 1шт. 10 10 10 10
	Рулетики из баклажан с грецкими орехами….

Ассорти рыбное…………………………………….…………..

(Семга м/с, рыба Масляная, икра в корзиночке, маслины, оливки, лимон, салат листовой, зелень)

	         98-52
      401-97       

	50 50 50 10 2

100 10 2
	Ассорти овощное (помидоры, огурцы, перец, зелень)…

Капуста по-гурийски…………………………………..……..


	       119-25
        40-70       
                 

	50
	Маслины…………………..………………………………………...

	65-00

	50
	Оливки…………………………………………….………………….
	70-00


САЛАТЫ
	140 10 2
	Салат из св. овощей со сметаной………………………                  

(помидоры св., огурцы св., перец болг., лук репч., салат лист., сметана)


	113-76

	180 2

200  20  10 2


	Салат “Греческий”…………………………………………. 

(помидор, огурцы ,перец ,маслины ,салат лист., брынза, масло олив.)

Салат «Деликатесный»………………………………….. (капуста цветная, помидоры нат.,огурцы нат., яблоки, зелен.гор., виноград, сметана,  гранат)
	161-15

116-19

    

	180 20 2    
	Салат «Бриз»…………………………………………………

(кальмары, креветки, сыр, шампиньоны, оливки, майонез)
	  359-48

 

	150 30 2

10
	Салат “Экстрим”…………………………………………….

(креветки, ананас, яйцо, коньяк, майонез)
	411-58 

	150 20 2     

180 10 10  10 5   

170 20 2

200 10 10 10 2
	Салат «Рандеву» с креветками……………………………

(креветки отв.,огурцы нат.,перец св.,маслины,кедр.орехи.,масло растит)

Салат «Фантазия»………………………………

( капуста пекин.,креветки,огурцы св.,гранат,краб.палочки,майонез)
Салат из кальмар с луком, яйцом, майонезом………..
Салат с ветчиной брынзой «Грибки»……………………..

(ветчина,Брынза, грибы марин.,помидоры св.,петрушка, майонез)

	  405-16

  269-67

  164-83 

  174-83

	23010 2

150 2 20     

150 3 5
	Салат с ветчиной и виноградом…………………………..

(ветчина,сыр ,виноград,капуста пекин.,масло растит.)
Салат «Листопад»………………………………………….

(ветчина, курица, язык, огурец св., капуста пекин., перец болг., майонез)

Салат «Для милых дам»…………………………………….
(язык отв.,куры отв.,огурцы кон.,перец св.,огурцы св.., майонез)

	  229-19

  160-49

  206-98
  

	165 10 2
	Салат “Княжеский”………………………………………… 

(язык отварной, грибы, сыр, майонез)                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  


	249-96

	
	
	

	160 10 2
	Салат «Нежность»……………………..………………..… 

(куры отв.,яйцо,чернослив,огурцы св.,орехи грец.,майонез)                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  


	152-09

	160 10 20 2
	Салат “Аппетитный”……………………………………….

(ветчина, язык отв., огурцы св., огурцы сол.,яблоко, майонез)


	191-52

	165 10 2

175 10 15 2
	Салат “Боярский”…………………………………………

(куры, ветчина, сыр, яйцо,майонез)
Салат “Оливье”……………………………………………

( ветчина,картофель,морковь,яйцо,огурцы,майонез,сметана)салат,яйцо 


	
177-82

  117-53


ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
	100 30 10

112,5


	Блинчики с икрой лососевой………………………
Креветки, запеченные……………………………….

	279-76
446-13

	
	
	

	105 1
	Жульен из кур с языком…………………………….

	109-19

	135 3

 80 2  
	Лавашики с брынзой………………………………….                                        

Шампиньоны, запеченные в сметанном соусе
	122-00

115-52

	
	
	

	155 2 
	Блины, запеченные с грибами……………………

	122-96



	  200 2
Солянка сборная мясная с майонезом……….
77-48


	Фасоль, запеченная в яйце с беконом,сыром
ПЕРВЫЕ БЛЮДА

	191-75



	250 10  2
	Солянка сборная мясная с майонезом……….

	131-05

	300 2шт.2
	Бульон с блинчиками аппетитными……………
	114-83

	300 125 2
	Бульон с пельменями, зелень………………….
	65-37


	300 50 2
	Бульон с курицей………………………………….

	76-23



	
	
	


ВТОРЫЕ БЛЮДА
	100 75 30 2
	Судак припущенный, соус польский ……………

	
	    291-29

	300 2 10
	Рыба Любительская, на сковороде………………
(судак, картофель отв., лук жарен., грибы жарен.,соус,майон.,сыр) 

	
	359-53

	250 10 2
	Рыба «Северное сияние» в фольге………………
(семга, овощи с/м, соус сливочный,икра,лимон, зелень)

	
	446-18

	100 30 20 2
	Судак жареный по-деревенски, соус……………
	
	241-64

	100  2
	Стейк из лосося на гриле …………………………

	
	329-55

	100 2 10


	Розочка из семги ………………………………….

	
	312-77

	180 10 10  2

180 3 10

150 20 2


	Судак запеченный с луком и майонезом…………….
Судак запечен.с мидиями в фольге………………
Бризоль из вырезки по-дубненски……..…………
	
	262-24
  294-51
392-45



	100 20 10
	Стейк из гов.вырезки с зеленым маслом…………
	
	381-53



	75 75 20 

	Бефстроганов из вырезки……..………….………
	
	294-39

	300 5


	Свинина по-волжски в горшочке……….…………
(шейка св., фасоль, лук, грибы, сыр)
	
	316-06

	180 20 2
	Свинина с черносливом………..…………………
(вырезка св., чернослив, лук, орехи грецкие)
	
	261-01
  

	
	
	
	

	220 2
	Свинина «Праздничная» …………………………
( капуста брокколи, капуста цветная,перец болг.)
	
	249-23


	180 20 2
	Свинина ароматная………………………………
( яйцо, майонез, сыр, помидоры св.)


	
	234-77

	210 10 2


	Свинина, запеченная с грибами, помидорами…

	
	298-35

	  140 10 2
	Филе из кур воздушное …………….……………


	
	189-47

	105 20 2

128 7 10
	Шашлык из кур по-венски, соус карри………….
(филе кур, перец болг., соус соевый, сок лимона, белое вино)

Котлеты по-киевски……………………..……….


	
	176-73
  153-36

	160 20 2
	Язык запеченный под сметанным соусом………
	
	284-15


	150 50 30 30  30 50 2
	ГАРНИРЫ

Картофель по-домашнему, огурец марин.,зелен.горош., капуста по-гурийски …………


	  192-64

	150 30 
30 50 2
	Картофель фри, огурец св., зелен.горош., капуста по-гурийски ………………………………………………
	105-29

	
	
	

	150 30 30 50 2
	Картофель отварной с маслом, огурец марин., зелен.горош., капуста по-гурийски………………………
	65-19

	150 30 30

50 2
	Картофель жареный из отварного, огурец марин.,  зелен.горош., капуста по-гурийски………
	66-72

	150  2
	Капуста цветная жарен.в сухарях…………………………
	72-37

	
	
	

	150 10 2
	Овощи на пару с маслом…………………….…………………
	62-89

	
	
	

	150 15 2
	Капуста брокколи отварная……………………..……………
	92-94

	
	
	

	
	СОУСЫ
	

	50
	Соус “Майонез”……………………..…………………………..……
	15-00

	
	
	

	50
	Соус “Хрен”……………………..………………………………..….…
	72-50

	
	
	

	50
	Соус “Кетчуп”……………………..………………………..…..….…
	15-00

	
	
	

	50
	Соус соевый……………………..……………………………...……
	50-00

	
	
	

	50
	Соус “Горчица”……………………..…………………………..……
	15-00

	
	
	

	50
	Соус “Майонез с корнишонами”……………….…..……
	17-18

	
	
	

	50
	Сметана……………………..…………………………………….……
	22-50

	
	
	

	50
	Масло растительное………..…………………………..….…
	12-50

	
	
	

	50
	Масло оливковое……………………..………………..…..……
	75-00

	
	
	

	50
	Соус Наршараб ……………………..………………………..……  
	60-00


ДЕСЕРТ

	245
	Салат “Фруктовый букет”

(апельсин, виноград, киви, яблоки, орехи грец., йогурт)……………………….


	122-25

	285

270 20 30 30

190
	Салат “Метелица”

 (киви, персики, бананы, сливки, шоколад)…………………………………………

Тайна лета

(персики,ягоды фламбе,мороженое) миндаль, сливки, шоколад………………
Десерт «Радужный»
(шоколад, орехи грецкие, хлопья кукуруз.,сливки, мармелад)…………………
	194-42

8-56

314-14

246-02



	2шт.100
	Корзиночки с ягодами………………………………………………………


	112-45

	100 135 50
	Блинчики с ягодами с сиропом………………………………………  


	154-53

	120 100

10
	Ананасы с мороженым, кокосовой стружкой………………
	153-00

	30
	Лимон …………………………………………………………………………………………………………….…….



	8-33

	30 10
	Лимон с сахаром…………………………………………………………………………….…….
	9-83

	
	
	

	
	
	

	
	
	


МОРОЖЕНОЕ
	       150
	      Мороженое…………………………………………………..
	         75-00 
 


       150 30     Мороженое с сиропом «Гренадин»……..          
     99-00
       150 20
 Мороженое с шоколадом……………………..…
    105-00
       150 50 
 Мороженое с ягодами…………………………..…

     120-00

       150 20     Мороженое с орехами, миндаль……………
     125-00
       200
     Коктейль сливочный…………………………………
                  100-00

                                                  22                Хлеб пшеничный………………….2-50

                                                           22                Хлеб ржаной……………………….2-00

БАР

СОКИ, ВОДЫ

	0,5
	Вода минерал. “ Сенежская” с газ., б/газ. ………
	30-00

	1л
	Сок  в ассортименте………………………………
	180-00

	0,25
	Сок  в ассортименте………………………………
	45-00


ЧАЙ, КОФЕ

	200 
	Чай с сахаром…………………………….………
	25-00

	200 15 
200 50

500
	Чай с сахаром, лимоном…………..………….…
Чай с медом………………………………………
Чай зимний (в чайнике)
	30-00
51-00

150-00

	100 10 
	Эспрессо со сливками и сахаром………….……
	40-00

	100 
100 1

100 1
	Эспрессо с сахаром…………………………….…
Кофе черный с корицей……………………..……
Кофе черный с кардамоном………………..……
	35-00
36-00

42-00

	100 20
	Кофе черный с шоколадом……………….….…
	52-00

	
	
	


ПРИЯТНОГО АППЕТИТА, ДАМЫ И ГОСПОДА !

